
ENTRÉE
Steak Tartaar Crème van eidooier | Cornichon | Piccalilly 16

Gegratineerde Mosselen Uit de oven| met Kruidenboter 17

Trio le Bistro Paling I Zalm I Hollandse garnalen 22

Franse Uiensoep Gegratineerd met kaas 10

Burrata                                        Toast I Tomaat I Pesto I Balsamico 15

Escargots                                                             Met Kruidenboter 17

Eendenlever                                                     Suikerbrood I Eendenleverkrullen I Olijfolie 19

Vitello “new style” Kalf | Tonijnmayo | Kappertjes | Parmezaan 17

Krokante Tonijn Rudolph van Veen 17

Rundercarpaccio                                Parmezaan I Truffelmayo I Rucola 16
Sup. Eendenleverkrullen 11

PLATS PRINICIPAUX
Chateaubriand                           Peper- of Bearnaisesaus I Passend Garnituur 37 p.p.
Argentijns Grain Fed Min. 2 personen I 500 gr.

Dungesneden Kalfsvlees Zachtgegaard | Dragonsaus 28

Tartaar de Boeuf Klassieke steak tartaar met sjalotjes, kappertjes 29
Argentijns Grain Fed en eidooier

Grote Gamba’s Gepeld |  à la plancha | Antiboise 35

Krokante Tonijn Rudolph van Veen 29
        

Garni Supplement

Aardappelgratin 6       

Groene Salade 6

Friet I Mayo                    5

Gegrilde Groenten                   6



DESSERT- EN KOFFIEKAART

Kaasselectie
3 soorten 12
5 soorten 15
6 soorten 17

Aardbeien Romanoff                    11

Aardbeien I Vanille-ijs I Romanoff

Dame Blanche 12
Vanille-ijs I Warme Saus van Pure Chocolade

Cannoli per st. 3.5
Pistache | Nutella | Amaretto

Bonbons per st. 2
Leonidas bonbons

Espresso Martini 12
Vodka I Kahlúa I Espresso Shot

Scroppino 10
Sorbet I Wodka I Mousserend I Limoncello

Ook per liter te bestellen:  35

SPECIALE KOFFIE’S
Irish Coffee 10
Spanish Coffee 10
Italian Coffee         10
French Coffee         10
Hasselt Kaffé        7


